
PUTOVNICA
hugandpunch.com

COFFEE PASSPORT
PASAPORTE DEL CAFÉ

KAFFE-PASS
PASPORT KOFE

ПACПOPT КOФE

Espresso ima mek miris, oduševljava 
svilena tekstura sa okusom džema od 
marelica te dugi aftertaste karamele i 
začina. U mlijeku se topi sa ukusom 
bijele čokolade. Ovo je kava za gurmane.

RECEPT
8 g svježe mljevene kave 
(90% granulata < 750  μm)

75-250 ppm - voda na 92˚C (+/- 1˚C)

Priprema: pod pritiskom od 9 bara 
	 ekstrahirati 30 ml u 22-28 sec

THE UPPERCUT
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COFFEE
BELT

33%
BRASIL� 
OBATA

NAČIN OBRADE 
Natural (neoprana)

TRANSPORT VREĆE 60 kg

PAKIRANJE 
�GrainPro Liner

FARMA Obata

SORTA� Acaya

SELEKCIJA �Da

VELIČINA ZRNA� 16/17

33%
MEXICO 
FINCA XICOTE

NAČIN OBRADE 
Oprana

TRANSPORT VREĆE 60 kg

PAKIRANJE 
�GrainPro Liner

NADMORSKA VISINA: 
1250-1350

SORTA� Regija Chiapas

SELEKCIJA Ne

VELIČINA ZRNA� 16/17

33%
COLUMBIA 
EXCELSA

NAČIN OBRADE 
Mokra metoda (Oprana)

TRANSPORT VREĆE 70 kg

PAKIRANJE 
�GrainPro Liner

FARMA Huila

SORTA� Castillio

SELEKCIJA Plantaža

VELIČINA ZRNA� 16/17

BLEND 
UPPERCUT

Organoleptička kartica

PROFIL
AROME
Med   	 6
Začini   	 6
Prženje   	 4
Orašidi   	 2
Kakao   	 4
Bobičasto voće   	 8
Citrusi   	 6
Karamela   	 8
Cvijeće   	 2
Šećeri   	 8

PROFIL
blenda
Pjena vizualno   	 7
Miris   	 4
Kiselost   	 7
Slatkoća   	 8
Gorčina   	 4
Balans   	 7
Tijelo   	 7
Trpkost   	 4
Retronazalni efekt   	 6
Postojanost   	 6

RoR / DELTA Tc
Tc

˚C

KRIVULJA
PRŽENJA

DATUM PRŽENJA:

DATUM PAKIRANJA:

ROK TRAJANJA:

KUPAC:

DATUM TRANSPORTA:

179/13:00
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